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Half stokbrood wit rustiek 27 VGB
Demi baguette blanche rustique 27 PC
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Schiacciata romana
white pre-sliced
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Traditioneel Italioans plat brood. Een soort focaccia van
tarwebloem met open kruimstructuur en extra vierge olijfolie. Op
steen gebakken. Reeds voorgesneden en ideaal om te beleggen.
Pain plat traditionnel italien. Type de focaccia & base de
farine de froment, & la mie aérée, & I'huile d'olive extra
vierge et cuite sur pierre. Idéal comme sandwich.
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Pinsa tradizionale

Farmers bread white

Mini beignet buenissimo Contactez nous!
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better world LaLorraine
together BAKERY GROUP
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Bakang passion
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